
... unser Name

          ist hi
er Programm



Verwöhnen Sie sich mit köstlicher 
amerikanischer Küche!

Das Fleischwerk Steakhouse heißt Sie in Preetz herz-
lich willkommen! In unserem Feinkost- und Steakhaus 
erwartet Sie ein freundlicher Empfang. Wir servieren 
Ihnen köstliche Gerichte der amerikanischen Küche, 
hausgemachte Gerichte und regionale Produkte. 
Probieren Sie auch unser köstliches selbstgemachtes 
Eis, Käsekuchen oder Tiramisu. Lehnen Sie sich 
zurück, entspannen Sie sich und genießen Sie das 

Abendessen in unserem exquisiten Lokal.

Wir wünschen Ihnen 
einen guten Appetit!

Herzlich
wiEkommen!



Suppen & vorspeisen

UNSER VORSPEISEN-TIPP:
Gambas Aioli                                                                                                             18,90 €
4 St. Riesengarnelen mit Schale gebraten (geschmackvoller) 

  in Olivenöl, abgeschmeckt mit einem Hauch von 
  Knobi, mit Weißwein abgelöscht und für 
 die Würze frische Chilischoten, 
dazu Knobibrot

UNSER VORSPEiSEn-TIPP:

bruscetta 9,50 €
3 knusprige Brotscheiben mit 
Tomate, Basilikum und Knobi

Fetakäse 15,90 €
aromatisch überbackener Feta mit Thymian, 
frischen Cherrytomaten, Honig, Olivenöl 
und Brot 

Rindercarpacio  frisch geschniAen 17,90 €
garniert mit Champignons, Pinienkernen, 
Rucola, Cherrytomaten und Parmesankrümel,
abgeschmeckt mit kalt gepresstem Olivenöl 
und Balsamico Reduktion mit Knobibrot

Tomatensuppe  7,90 €
mit knusprigem Knobibrot

SüßKartoffelcremesuppe  7,90 €
mit würzigen Croutons und knusprigem Bacon

Rindergulaschsuppe  7,90 €
mit Knobibrot



kleiner gemischter Salat  7,90 €
mit American Dressing

großer gemischter Salat 15,90 €
mit American Dressing

Caesar Salat 16,90 €
knackiger Römer Salat mit Parmesankrümel,
hausgemachten Croutons und Cherrytomaten 
original Caesar Dressing

Rucola Salat 17,90 €
mit frischen Feigen, Radicio, Walnusskernen, 
hausgemachte Vinaigrette und Ziegenkäse 
mit Honig überbacken dazu Knobibrot

bunte Salatmischung 17,90 €
mit roter Beete, fillitierter Orange,
gehobelte Mandeln und Schafskäse, 
dazu hausgemachte Vinaigrette und Knobibrot

wahlweise dazu:  
(nur für Salate bestellbar)

• Gegrillte Hähnchenbrust 8,90 €

• Steak Streifen 9,90 €

• Garnelen paniert in Pankomehl 9,90 €

SALATE

• Alle Speisen sind auch für ausser Haus erhältlich.
• Alle Fleischgewichte gelten als Rohgewichte.
• Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen 
   hilft Ihnen unser Personal gerne weiter.

Liebe Gäste Bitte beachten!



     Wie darf Ihr

  perfektes Steak 
        sein?

Qualität & Regionalität
Unser Fleisch beziehen wir nur von ausgesuchten

regionalen Erzeugern, das garantiert nicht 
nur gute Qualitat, sondern auch ein 

gutes Gewissen!

Schon gewuBt?

Rare medium
Rare

medium medium
well

well
done



Für weitere Steakscuts sprechen Sie uns gerne an!

Entrecôte  4,90 €

Roastbeef  4,90 €

Rinderfilet  5,90 €

Steakhüfte  3,90 €

Chimichurri  3,90 €

Steaksauce  3,90 €

Hollandaise  2,90 €

Sour Cream  2,90 €
Bauchspeck

(geräuchert) 
100g / 3,90 €

Knobibrot
(zum selber fertigbacken)

0,90 € / St.

Kräuterbutter 
100g / 4,90 €

Steakcuts
(Preis pro 100g)

Saucen & Dips
(Preis pro 100ml)

Neu                 FLEISCHWERK
Steak-Genuss

FLEISCHWERK
Steak-Genuss  für Zuhause

• Alle Speisen sind auch für ausser Haus erhältlich.
• Alle Fleischgewichte gelten als Rohgewichte.
• Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen 
   hilft Ihnen unser Personal gerne weiter.

Liebe Gäste Bitte beachten!



Hüftsteak 200g  26,90 €

Das Fleisch der Rinderhüfte ist kurzfaserig 280g  29,90 €
und nur von sehr feinen Fettadern durchzogen. 
Daher gilt die Rinderhüfte als besonders zartes  
Steak. Figurbewußte lieben es! 

Rumpsteak  mit FeArand                             200g     29,90 €

Das Rumpsteak ist der Steak-Klassiker und wird 280g  31,90 €
aus dem hinteren Rücken des Rindes geschnitten.
Es eignet sich super bei „Anfängern“.

500g        55,90 € *

Ribeye 220g  30,90 €

Das Rib Eye wird aus dem vorderen Rücken 350g  38,90 €
des Rindes geschnitten. Jeden Bissen in 
dieses Steak zu einem saftigen Geschmacks-
erlebnis. Das Rib Eye mit seinem eher 
kernigen “Biss” gehört zu den Favoriten 
unserer männlichen Fleischfans.

Rinderfilet 200g  34,90 €

Das Filetsteak wird aus dem Mittelstück des 280g  41,90 €
Rinderfilets geschnitten und ist das edelste 
Teilstück des Rindes – dafür ist es unglaublich 
zart und saftig.

500g        65,90 € *

500g        75,90 € *

• Grillkartoffel
  mit Sour Cream

• bratkartoffeln
     mit Zwiebeln, Speck 

   und Rosmarin

• PoTATO Dippers
   (Pommes)

wahlweise dazu:

serviert mit knobibrot & kräuterbutter  
a,g

dazu ein kleiner Salat mit American Dressing

STEAK
Beilagentausch                  zzgl. 1,50 €Surf and Turf

          mit 2 Garnelen 

     zzgl. 8,90 €

Alle Steaks  

auch als

500g        62,90 € *

Tipp vom chefkoch:Tipp vom chefkoch:
Unsere Chimichurri Sauce 
  passt perfekt zu jedem Steak!

*     Unsere 500g Steaks werden in zwei Steaks geschnitten und in einer heißen Guss-eisenpfanne serviert.“

Du wiEst mehr?
500 g sind nur die Vorspeise? Sprich uns an 

– wir schneiden dir gerne ein größeres Steak.

Dein Steak - Deine Regeln!Dein Steak - Deine Regeln!



LachsSTEAK (220g) 29,90 €
mit würzigem, frisch zubereitetem Spinat, 
dazu cremiges Kartoffelgratin, 
überbacken mit Bergkäse

Loup de mer  27,90 €
Ganzer Wolfsbarsch auf Lavastein gegrillt,
dazu knackiges Pfannengemüse 
und Bratkartoffeln

Unser fischangebot

filet Mignon 34,90 €
Rinderfilet (200g) im Speckmantel,
Bratkartoffeln, als Beilage Pfannengemüse 
und würzige Kräuterbutter

Pfeffersteak 34,90 €
Rinderfilet (200g) mit Pfefferrahmsauce, 
als Beilage sautierte Bohnen mit Speckwürfel 
und Zwiebeln, dazu Potato Dippers (Pommes)

steak, Cheese and Eggs 34,90 €
Zwei Steakmedaillons vom Hüftfilet (280g) 
mit Bergkäse überbacken, dazu zwei Spiegeleier 
auf Bratkartoffeln

Fleischwerk highlight‘s

Beilagent
ausch

          
        z

zgl. 1,50 €

• Alle Speisen sind auch für ausser Haus erhältlich.
• Alle Fleischgewichte gelten als Rohgewichte.
• Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen 
   hilft Ihnen unser Personal gerne weiter.

Liebe Gäste Bitte beachten!



Spinat frisch aus der Pfanne 6,90 €
brokkoli mit Sauce Hollandaise 6,90 €
Pfannengemüse 6,90 €
Zwiebeln-Champignon Gemüse 5,90 €
Knobibrot  1,50 €
Kräuterbutter mit frischen Kräutern 1,90 €
Süßkartoffel pommes mit Sour Cream 5,90 €
Potato Dippers (Pommes)            4,90 €
Bratkartoffeln  5,90 €
mit Zwiebeln, Speck und Rosmarin

Grillkartoffeln mit Sour Cream 4,90 €
Kartoffelgratin mit Bergkäse überbacken 5,90 €
Steaksauce 3,90 €
hausgemachte Whiskey-Honey-BBQ-Sauce

Pfefferrahmsauce 3,90 €
Sauce Hollandaise 3,50 €
Champignon-rahmsauce 5,50 €
Chimichurri Sauce 2,90 €
Sour Cream 1,90 €

unsere beilagenauswahl



SPEZIALITÄTEN

Fleischsortentau
sch

              
    zzgl. 2,50 €

zarter Lammrücken (220g) 32,90 €
mit frisch zubereitetem würzigem Spinat,
ein Hauch von Knobi, dazu Kartoffelgratin 
überbacken mit Bergkäse

schweinefilet (220g) 25,90 €
mit Champignon-Rahmsauce, überbacken
mit würzigem Bergkäse, knackigem Brokoli, 
dazu Bratkartoffeln

putensteak (220g) 22,90 €
mit knackigem Pfannengemüse,
Sauce Hollandaise, dazu Knobibrot

Fleisch-gemüsepfanne 21,90 €
mit Rinderstreifen- oder Putenstreifen
in Rahmsauce, dazu Knobibrot

grillteller (ca. 400g) 29,90 €
drei Fleischsorten - Pute, Rindersteak, 
Schweinerücken und eine gegrillte 
Speckscheibe, kleiner gemischter Salat,
Bratkartoffeln, Kräuterbutter 
und Knobibrot

• Alle Speisen sind auch für ausser Haus erhältlich.
• Alle Fleischgewichte gelten als Rohgewichte.
• Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen 
   hilft Ihnen unser Personal gerne weiter.

Liebe Gäste Bitte beachten!



BURGER vom rind 21,90 €
frisch gehacktes Rinder-Pattie (250g) 
mit Salat, Tomaten, Gewürzgurke, 
Zwiebeln, Burgersauce, auf Brioche, 
als Beilage Pommes oder Salat

Burger vom hähnchen 19,90 €
Hähnchenbrust (200g) gegrillt, 
mit Salat, Tomaten, Gewürzgurke, Zwiebeln, 
Burgersauce, auf Brioche, als Beilage 
Pommes oder Salat

Smashed cheeseBurger 28,90 €
frisch gehacktes Rinder-Pattie (4x 100g) 
mit Käse, Salat, Tomaten, Gewürzgurke, 
Zwiebeln, Burgersauce, auf Brioche, 
als Beilage Pommes oder Salat

auf Wunsch dazu:
• spiegelei 1,50 €

• Jalapenos 1,50 €

• bacon 2,00 €

• Cheddar Käse 2,00 €

• gebr. Champignons 2,00 €

Extra PaAie
          

  zzgl. 5,00 €

it‘s burger time



• Alle Speisen sind auch für ausser Haus erhältlich.
• Alle Fleischgewichte gelten als Rohgewichte.
• Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen 
   hilft Ihnen unser Personal gerne weiter.

Liebe Gäste Bitte beachten!



new york Cheesecake 7,90 €
garniert mit Blaubeersauce

tiramisu 7,90 €
hausgemacht, mit Kakao bestreut

lava cake 8,00 €
Schokokuchen mit flüssigem Kern,
dazu hausgemachtes Vanilleeis und Sahne
- eine Augenweide 

heiße liebe 7,90 €
drei Kugeln hausgemachtes Vanilleeis
und heißer Kirschsauce

cup dänemark 7,90 €
drei Kugeln hausgemachtes Vanilleeis
mit Schokosauce und Sahne

Extra Kugel Vanilleeis 2,00 €

Extra Sahne 2,00 €

Extra sauce 2,00 €
Kirschsauce | Blaubeersauce | Schokosauce

Tee Glas  2,50 €
Schwarzer Tee, Grüner Tee, Pfefferminztee,
Kamillentee, Früchtetee

tasse kaffee  3,20 €

espresso  3,50 €

doppelter espresso  4,90 €

cappuccino  3,90 €

milchkaffee  3,90 €

latte Macchiato  4,30 €

heiße Schokolade  mit Sahne  3,90 €

warme getränke

KaDCaroma
                  

zzgl. 0,70 €

Karamell

Haselnuss, Vanille

etwas zum ende





hauswein  0,2l  6,50 €
Italien / Veneto, Giuseppe Campagnola 0,75l  19,50 €
Merlot, Cabernet, Refosco
Bouquet von roten Früchten mit angenehmem Nachhall.

Merlot DOC  0,2l  7,50 €
Dominique Baud, Pays d´oc, Frankreich 0,75l  20,50 €
Kraftvoll, komplex mit Noten von reifen, 
kandierten Früchten

Dopplo Passo Primitivo ITG Salento  0,2l  9,50 €
Italien / Apulien-Salento, Cantine Volpi 0,75l  27,50 €
Konzentrierte Aromen, sanfte Tannine, eine feine,
köstliche Fruchtsüße und cremige Schokonote.

rotwein

Horgelus Rosé   0,2l  7,90 €
côtes de Gascogne 0,75l  25,90 €

Frankreich / Gasgogne Domaine Horgelus
Fruchtige Aromen von roten Früchten und Erdbeeren.
Am Gaumen aromatisch, harmonisch und erfrischend.

roséwein

hauswein 0,2l  6,50 €
Italien / Veneto, Giuseppe Campagnola 0,75l  19,50 €
Garganega, Chardonnay, Trebbiano
Angenehm weicher und fruchtiger Wein 
mit zarter Säure.

Sven KluNDT  0,2l  7,50 €
grauer burgunder 0,75l  20,50 €

Deutschland / Pfalz, Weingut Klundt GbR 
Dieser herrliche Grauburgunder duftet nach Melone, 
Birne und reifem Beerenobst. Am Gaumen zeigt sich 
ein schöner Schmelz und eine angenehme Frische. 

weisswein
Alle unsere Weine sind trocken.

Weißweinschorle                  0,3l | 5,90 €



aperol spritz  0,3l  8,50 €

wild berry lillet  0,3l  8,50 €

hugo  0,3l  8,50 €

campari Orange 0,3l  7,00 €

gin tonic mit Gordans Gin 0,3l  7,00 €

martini bianco 0,15l  6,50 €

APERITIF



Prosecco auf Eis 0,1l 5,90 €
 0,75l 24,50 €

SEkt

Gin Hendricks 2cl  6,20 €

whisky chivas regal 12 Jahre 4cl  11,90 €

whisky jack daniels  4cl  6,00 €

absolut wodka 2cl  3,50 €

korn 2cl  3,00 €

baileys 4cl  5,50 €

Pretzer Likör 4cl  5,50 €

ramazzotti 2cl  3,90 €

sambuca molinari 2cl  3,90 €

jägermeister 2cl  3,90 €

remy martin 2cl  6,00 €

bacardi Rum Blanco 2cl  5,50 €

spirituosen

wodka lemon mit Wodka Gorbatschow 0,3l  5,90 €

wodka cola mit Wodka Gorbatschow  0,3l  5,90 €

whisky cola mit Johnnie Walker 0,3l  5,90 €

havanna club cola  0,3l  5,90 €

bacardi cola  0,3l  5,90 €

longdrinks



Orangensaft 0,2l  2,90 € 0,4l 4,90 €

Apfelsaft 0,2l  2,90 € 0,4l 4,90 €

Kirschsaft 0,2l  2,90 € 0,4l 4,90 €

Bananensaft 0,2l  2,90 € 0,4l 4,90 €

Kiba-saft 0,2l  2,90 € 0,4l 4,90 €

Maracujasaft 0,2l  2,90 € 0,4l 4,90 €

Johannisbeersaft 0,2l  2,90 € 0,4l 4,90 €

Rhabarbersaft 0,2l  2,90 € 0,4l 4,90 €

Orangenschorle 0,2l  2,50 € 0,4l 4,50 €

Apfelschorle 0,2l  2,50 € 0,4l 4,50 €

Maracujaschorle 0,2l  2,50 € 0,4l 4,50 €

Johannisbeerschorle 0,2l  2,50 € 0,4l 4,50 €

Rhabarberschorle 0,2l  2,50 € 0,4l 4,50 €

säfte & Schorlen

Pepsi Cola 0,3l  3,90 € 0,5l 5,90 €

Pepsi Cola Zero  0,3l  3,90 € 0,5l 5,90 €

pepsi schwip schwap  0,3l  3,90 € 0,5l 5,90 €

mirinda  0,3l  3,90 € 0,5l 5,90 €

seven up  0,3l  3,90 € 0,5l 5,90 €

Bitter Lemon   Fl. 0,2l  2,80 €

Tonic water   Fl. 0,2l  2,80 €

ginger ale   Fl. 0,2l  2,80 €

Selters Naturell   Fl. 0,25l  3,00 €

   Fl. 0,75l  6,70 €

Selters medium   Fl. 0,25l  3,00 €

   Fl. 0,75l  6,70 €

softdrinks



alsterwasser 0,3l  3,90 €

 0,5l  5,90 €

Radeberger Pilsner 0,3l  3,90 €

 0,5l  5,90 €

Hövels Dunkel 0,3l  3,90 €

 0,5l  5,90 €

Aktionsbier hell 0,3l  3,90 €

 0,5l  5,90 €

Aktionsbier Dunkel 0,3l  3,90 €

 0,5l  5,90 €

Schöfferhofer Hefeweizen klar Fl. 0,5l  5,90 €

Schöfferhofer Hefeweizen Fl. 0,5l  5,90 €

Schöfferhofer Hefeweizen Dunkel Fl. 0,5l  5,90 €

Schöfferhofer Hefeweizen alkoholfrei Fl. 0,5l  5,90 €

Radeberger alkoholfrei  Fl. 0,33l  3,90 €

vitamalz alkoholfreies Malzbier Fl. 0,33l  3,90 €

bier vom fass / Flasche




